


IL NOSTRO
APERIVINO

Tagliere di salumi e formaggi
selezionati

Focaccia bianca al padellino
all'evo

Focaccia gourmet al padellino
Terra 4 pz.

Focaccia gourmet al padellino
Mare 4 pz.
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€18,00

€ 4,00

€ 8,00

€ 11,00



CRUDI MARE

Selezione ostriche:
Gillardeau

Krystale

Ricci

Scampi

Gamberi rossi

Declinazione di ostriche:

- al naturale

- alla spuma di chimichurri
(Salsa Argentina, prezzemolo,
aglio e peperoncino)

- piastrata al limone
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€ 4,00

€ 3,00

€ 2,00

€ 3,00

€3,50

€12,00



CRUDI E
MARINATI

Tartare di tonno rosso

con cubetti di mango in salsa di
lamponi, zenzero e croccante di
tarallo

Carpaccio di gamberi in
giardino, al rosso di Gallipoli
con emulsione di basilico

Salmone gravlax alla
barbabietola, salsa yogurt e
mostarda, mandorle croccanti

Tartare di fassona con
croccante di prosciutto crudo
di Faeto, stracciatella in salsa
al Negroamaro
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€ 14,00

£16,00

€12,00

£10,00



ANTIPASTI DI
MARE CALDI

Cuore di merluzzo CBT su
emulsione di pomodoro, ceci
neri della Murgia al caramello
di cipolla rossa e alici del
Cantabrico

Abbraccio di gamberi
croccanti panko e cocco
su humus al limone e mayo
al cavolo viola

Tiella del Mediterraneo

zuppa di pesce con crosta di semola
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CIGICIC

ClO,

£€12,00

£€11,00

€14,00



TERRA VEGANI
E VEGETARIANI

Cialda di riso venere con € 8,00
caprese di Bufala Dop con

ramato conciato e cristalli

di basilico

Falafel all'alga spirulina su € 8,00
misticanza di stagione e

mayo vegana

Arrosto di funghi murgiani, € 9,00
fonduta di caciocavallo

con tuorlo croccante

aggiunta di Tartufo di stagione € 4,00

(su disponibilita)



SECONDI
PIATTI

Filetto di Rombo CBT al Moscato
di Trani, pepe verde in grani su
carpaccio di patata viola al timo

Ombrina CBT con verdurine in
agrodolce e noci pecan

Guancia di vitello CBT con petali
di topinambur in salsa alle
nocciole e cioccolato fondente

Galletto ruspante alla birra rossa, @
laccato senape e miele con
schiacciata di patate spinaci e
stracciatella

Rib-eye di Black Angus
alla griglia (300gr.)

Bistecca battuta alla griglia
(150gr.)

£ 20,00

£€18,00

£€16,00

£15,00

£ 24,00

£10,00



SALSE

Salsa ai funghi e Cointreau @ € 2,50
Salsa pugliese piccante € 2,50

Salsa al Negroamaro €250

| NOSTRI
CONTORNI

Trittico di patate arrosto € 6,00
Insalatina di stagione € 5,00

Bounguet di verdure grigliate € 6,00



| NOSTRI
DOLCI

Cheesecake scomposta ai frutti £€ 6,00

di bosco
®

Semifreddo al basilico, coulis di € 5,00
lamponi al cioccolato bianco

TiramisU a modo nostro € 5,00
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BEVANDE

Acqua

50 cl € 1,50
75 cl € 2,00
Cola Alpex 25 cl € 3,00
Cola Alpex zero 25 cl € 3,00
Aranciata Bio Plose 27,5 cl € 3,00

DIGESTIVI

La nostra selezione di rosoli
in cicchetto € 1,00

COPERTO € 2,00



ALLERGEN!I
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Grano e cereali
Uova

Glutine

Arachidi e anacardi
Latte

Prodotti congelati
Pesce

Sedano

Crostacei
Molluschi

Sesamo

Mostarda

Frutta a guscio
Solfiti

Legumi

Prodotti Vegani



